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Tabla 1: Método de análisis 

Cloruros*

 (mg/L).

Na

 (mg/L).

Método de 
análisis.

Código interno
4373-S-SA-MT-Q95.

Código interno
4373-S-SA-MT-Q60.

Tabla 2: Resultados de análisis en condiciones reglamentarias para los parámetros analizados.

Marca Presentación
(L)

Lote Denominación del
producto

Na

 (mg/L) .

Cloruros

(mg/L).|

Sirte 
12 38479:15:00

Agua mineral natural 
sin gas.

128 -

Sirte 0,6 L23171 13:04
Agua mineral natural 
sin gas.

127 -

Sirte 0,6 L23177 13:50
Agua mineral natural 
con gas.

120 -

Sirte 1 L23186 13:31
Agua mineral natural 
sin gas.

128 -

Sirte 1 L22174 13:25
Agua mineral natural 
con gas.

128 -

* se analizan cloruros a aquellas  muestras que superan en 200mg/L el valor determinado para sodio o cuando 
el producto es agua de mesa o agua mineralizada.
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