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OBJETIVO GENERAL S.R.A.

Ser el organismo regulador que ejerza el contralor, 

las correcciones, posibilite la accesibilidad y emita la 

información necesaria hacia un consumo seguro, 

responsable y saludable de los alimentos, para la 

población de Montevideo, siendo referente Nacional.



REGLAMENTACIÓN APLICABLE

  El Servicio de Regulación Alimentaria realiza el registro y 
habilitación de locales  basado en la siguiente base legal:

  Digesto Municipal - Volumen VI " De la Higiene y Asistencia 
Social - Título II. Fuente: Decreto 27.235 del 12/09/1996.

  Por Decreto Nº 33.493 de la Junta Departamental de 
Montevideo se faculta a la Intendencia de Montevideo a aplicar el 
Reglamento Bromatológico Nacional - Decreto 315/994 de fecha 
05/07/1994.

  Decreto Nº 149/018 – Adopción de medidas para que las 
plantas elaboradoras de productos aptos para el consumo de 
personas celíacas cuenten con habilitación del MSP.



CLASIFICACIÓN DE EMPRESAS 
ALIMENTARIAS

Color de tarjeta Tipo de empresa alimentaria

Verde Almacenes, quioscos, salones, bares, pubs 
(establecimientos expendedores)

Blanca Depósitos, importadores, distribuidoras, almacenes 
por mayor 

Rosada
Fiambrerías, panaderías, confiterías, rotiserías, 
fábricas de pastas, restaurantes, pizzerías, salones 
de fiesta, comidas al paso/minutas, fraccionadoras 
comerciales, etc. (establecimientos con venta en el 
mismo lugar)

Celeste Supermercados y autoservicios con y sin elaboración

Amarilla Establecimiento elaborador (con venta a terceros, 
con o sin venta en el lugar), fábricas, fraccionadoras 
industriales, empresas de catering, etc 



HABILITACIÓN DE EMPRESAS COMERCIALIZADORAS DE 
ALIMENTOS LIBRES DE GLUTEN

Importadores 
 

• Tramita habilitación únicamente ante SRA

Elaborador 
con venta en 

el local
• Tramita habilitación únicamente ante SRA

Elaborador 
con venta a 

terceros• Tramita habilitación ante MS. 
• Tramita habilitación ante SRA
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Requisitos para habilitación

 de empresas alimentarias

    

 4310-S-SA-LI-H01



Requisitos legales para habilitación 



Datos y declaración de metraje

 destinado a la actividad

    

 4310-S-SA-FO-H01



Requisitos técnicos para habilitación 



REQUISITOS ESPECÍFICOS PARA EMPRESAS 
COMERCIALIZADORAS DE ALIMENTOS LIBRES DE 

GLUTEN

• Las empresas elaboradoras 
expendedoras NO podrán elaborar o 
comercializar alimentos con gluten.

Actividad 
Exclusiva

• Deberán contar con Dirección 
Técnica Obligatoria.

Dirección 
Técnica

• Requisitos técnicos solicitados por el 
Ministerio de Salud. 

Requisitos 
técnicos



REQUISITOS TÉCNICOS ESPECÍFICOS

Listado de Materias 
Primas utilizadas

• Proveedor

• N° Habilitación 
planta ante MS 
para alimentos 
libres de gluten.

• Materia prima 
registrada ante 
SRA como libre 
de gluten

Procedimiento de 
recepción 

• Aprobación de 
materias primas e 
insumos

• Registros

• Trazabilidad

Productos 
terminados

• Rótulos 

• Plan de análisis

• Registros
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   NUESTRO EQUIPO DE TRABAJO!!
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